Unsere Buffets.
Die Qual der Wahl.

Gerne empfangen wir Sie und |hre Gaste im NESENBACH TOP FLOOR.

Uber den Aufzug gelangen Sie in unser Obergeschoss. Zu BegriiRung
servieren wir Ihnen beispielsweise ein Glas Champagner oder einen

Cocktail. Bei der Planung Ihres Events kénnen Sie bis zu 120 Gaste auf

unserem NESENBACH TOP FLOOR beruUcksichtigen.

lhre Gaste sind alle anwesend, dann kann der Flying Buffet starten.

Ob sieben, acht oder mehr Gange.
Sie entscheiden. Auch bezuglich des Budgets.

Wir haben hier schon mal zwei Flying Buffet-Vorschlage fur Sie

zusammengestellt:

Flying Buffet No. 1 - "Markthalle"

Aperitiv Empfehlung:
Veuve Cliquot Brut/ Flasche 0,75 |
oder aus der Magnum Veuve Cliquot Brut/ Flasche 1,50 |

Flying Buffet No.l:

Romanasalat mit Fenchelgemuse und Blutorangen
Kerbeslsuppe mit Wachtelei

Lachsfilet im Noriblatt auf Wasabipuree

Limetten Sorbet

Kalbsbackchen Polenta con la cipolla

Kokos Panna Cotta mit Paprika-Ananas-Minzkompott
Frommage: Franzdsischer Brie, Ziegenkase & Blauschimmelkase,
dazu ein wenig Nesenbach-Chutney und selbstgebackenes Brot

Unsere Weinempfehlungen:

Rotwein:  Oso Toskana
Weisswein: Unterturkheimer Gips
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Flying Buffet No. 2 - "Karlsplatz"

Aperitiv Empfehlung:
Martini Dry, klassisch mit einer grinen Olive
Aperolino, mit Gin Aperol, Limette und Sekt

Flying Buffet No.2:

Thai SUppchen mit gegrillter Hdhnchenbrust, Ingwer, Koriander,
Reisnudeln

Sashimi vom Tunfisch mit Wasabischaum und Algensalat
Geschmorter Pak Choi mit Garnele

Blutorangen Sorbet

Hausgemachte Ravioli mit getrtffelten Steinpilzen
Rindercarpaccio (2 Scheiben) grob geschnitten,

dazu Balsamico, Olivendl, Parmesansplitter

Lammfrikadelle gefullt mit Schafskase, einem leichten
Gurken-Minze-Knoblauch-Dip

Panna Cotta mit siRem Pesto und einem ErdbeerspieR (saisonal)

Unsere Weinempfehlungen:
Rotwein:  Albarola Barbera del Monferrato
Weisswein: Unterttrkheimer Gips
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Weitere Optionen und Inspirationen fur die individuelle Zusammenstellung lhres
Flying Buffets finden Sie auf der nachsten Seite ...
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Flying Buffet Variationen.
Die Qual der Wahl.

SUPPEN

Tom Kha Suppe (Siehe Hells Kitchen) 390  EUR
Tomatenessenz mit Basilikumnocke 3,90 EUR
Tomatensuppe mit Basilikumschaum 290  EUR
Curry Fenchelsuppe mit Jacobsmuschel 590

Thai SUppchen mit gegrillter Hahnchenbrust, Ingwer, Koriander,

Reisnudeln 3,90 EUR
Kerbelsuppe mit Wachtelei 420  EUR
Mohrensuppe mit Petersilien-Ingwer-Pesto 390  EUR

FISCH

Saiblingstatar mit Staudensellerie und Fruhlingszwiebeln 6,40 EUR
Saiblingsstrudel mit Kumquat Tomaten Pesto 6,20 EUR
Geflllte Seezungenrollchen auf Rotwein Alblinsen 750  EUR
Ravioli gefullt mit Lachs und Zander undWZitronengras Kokosschaum 500 EUR
Sashimi vom Thunfisch mit Wasabischaum und Algensalat 8,90 EUR
Geschmorter Pak Choi mitigetruffelter Garnele 690 EUR
Zwei marinierte Lachswurfel wvom Cirill 460 EUR
Gegrillte Riesengarnele mit Thymian am Spiefs 590 EUR

FLEISCH

Kalbsleber mit Maracujapolenta 790  EUR
Schinkenmousse mit Chili Birnen Sambal 5,90 EUR
Lammcurry mit Aubergine 6,50 EUR
Rindercarpaccio (2 Scheiben) grob geschnitten, dazu Balsamico,

Olivendl, Parmesansplitter 790 EUR
Lammfrikadelle gefullt mit Schafskase, einem leichten CGurken-,

Minze - Knoblauchdip 4,20 EUR
Kalbsbackchen Polenta con la cipolla 790  EUR
Maultasche im Glas, dazu Sauce 450 EUR
Maultaschensalat, serviert mit frischen Krautern 3,60 EUR
Mini-Leberkas'-Weckle (LKW), mit Senf 270 EUR
Cebratene Schwarzwurst mit Zwiebeln und Kartoffel- Apfelragout 520 EUR
2 Fleischkuchle (klein) auf Schwabischem Kartoffelsalat 450 EUR
Chicken Satay Spief an asiatischem Gurkensalat und Erdnuss Sauce 250 EUR
Hoi Sin Spare Rib mit Sesam gesprenkelt, an asiatischem Gurkensalat 190 EUR
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VEGETARISCH

Gefllltes Minigemuse

Marinierter Schafskase mit Zucchini

Kartoffel Ziegenkaseterrine mit Ratatouille Salat
Schafskaseterrine mit Melonengelee und Sesam-Minze-Pesto
Hausgemachte Ravioli mit getruffelten Steinpilzen
Romanasalat mit Fenchelgemuse und Blutorangen
Lauwarmer Lauchkuchen mit Krauter Creme-Fraiche

Cous Cous Kuchle an tomatisiertem Gemuse

Gemuse Cous Cous mit Minze

Humus mit Parprikaragout, dazu eine Pitabrot-Ecke

Tzatziki, dazu Pitabrot zum stippen

Salat von Tomaten und Buffel Mozzarella mit Basilikum Pesto
Linsen-GemuUse-Salat

Schwabischer Kartoffelsalat im Glas

VECAN

Mediterraner Tomaten- und Curkensalat mit Petersilie
/wiebeln und Zitrone
Rauchertofu-Spield an asiatischem Gurkensalat

DESSERT

Nougatmousse mit Maracuja Blaukraut
Granatapfel & Honig im Glas

Griechischer Joghurt, Grantapfel und Honig
Apfelsuppe mit Koriander

Marillenknddel mit Vanilleschaum
Tonkabohne Creme brilée

Panna Cotta mit siRem Pesto und einem ErdbeerspieR (saisonal)

Tirmisu

Ben & Jerry’s Eis/ Kugel, saisonales Angebot — nur im Nesenbach

Kokos Panna Cotta mit Paprika- Ananas-Minzkompott

Frommage: Franzdsischer Brie, Ziegenkase & Blauschimmelkase,
dazu ein wenig Nesenbach-Chutney und selbstgebackenes Brot

SORBET

Blutorangen Sorbet
Limetten Sorbet
Erdbeer Sorbet
Sauerkirsch Sorbet
Cidre Sorbet

Aperol Spritz Sorbet
Campari Sorbet
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